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“Allergene und Zusatzstoffkarte auf Anfrage beim Personal erhdtlich.”
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;ll’ 2 Stiick WeiBwiirste
: mit HendImaier siiBem Senf

"'ﬁ und Breze

;; ’. 9,00€
7' Spaghetti mit HackfleischsoBe
.48 und geriebenen Parmesan
| 9,90€
Backfisch
mit Kartoffelsalat und Remoulade
9,90€
Tiroler Grést |
mit, Speck, Zwiebel, Bratenfleisch,
Knédelscheiben und Spiegelei
! 9,90€
iagllch wechselndes Mittagsgericht

bitte fragen Sie unser Bedienprsonal
9,90€

s dem Ouppentepf

Kraftige Rindsuppe
wahlweise mit:
gebackenem Leberknédel
14" Pfannkuchenstreifen, Kaspressknadel
: je 6,00€
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. 7,00€
- herzhatte Kartoffelcremesuppe
. mit Speck und Zwiebel
' 7,00€
dazu mit 1 Paar Wiener
10,00€

{{rage beim Personal erhdtlich.”
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Emmentaler und Bergkasewiirfel

Wourstsalat
von der Regensburger

mit Ldwensenf, Meerrettich
und Bauernbrot serviert

: : e it Essiggurken, rote Zwiebelringe
tF { g mitEssiggurken, 9
nr:llre'ife:‘:herf und Bauernbrot
i i R
u 12 o?)€ 10,00
' mit Bergkase
2 kalte Fleischpflanzerl 1100€

2 Paar Wiener

12.00€ mit mittelscharfen Develey Senf
Pikanter Obatzder und Bauernbrot
. . A 9,00€
mit Roten Zwiebeln
und Breze groBe Currywurst
11,00€ in hausgemachter Currysof3e
—— i und Pommes Frites
Rindstatar (150g) V 14,00€

pikant abgeschmeckt

mit Butter und Bauernbrot
18,00€

in Krautervinaigrette

mit gebratenen Chamignons

Brez nknédelcarpaccio gy

'le o

2 Paar Schweinswiirstel
auf Sauerkraut

mit mittelscharfen Develey Senf

und Bauernbrot
14,00€

| 14,00€
/)/ y
Alkoholfrei
ot Schorlen
afelwasser
0,313,206 05| 4,20€ Apfelsaftschorle,
Zitronefilimonade Johannisbeernektarschorle
033606 05| 460€ Orangensaftschorle
Cola Mix Rhabarberschorle
031 360€ 0,5l 4,60€ Hollunderschorle
Coca Cola Maracujanektarschorle
0,31380€ 0,5l 4,60€ 0315,80€ 0,5]4,80€
Fanta
0,31380€ 0,51 4,60€ Adelholzener
Coca Cola Zero Gastro Classic
0,33l 4,50€ 0,251 3,30€ 0,751 6,50€
Himbeerwasser Gastro Classic still
(Jugendgetrank) 0,25l 3,30€ 0,75 6,50€
0,51 4,00€

“Allergene und Zusatzstoffkarte auf Anfrage beim Personal erhdtlich.”
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Martl s Gemiisecurry

in gelber CurrysoBBe mit Basmatireis
18,00€
wahlweise mit:

gebratener Maishahnchenbrust
22,00€
3 Stiick Riesengarnelen

24,00€
8

Blattsalat, Guacamole, Radieserl Karotten,

Martl’s Griine Bowl

Gurken, Kirschtomaten, Wei3e Bohnen,
Kichererbsen mit Balsamicodressing,
veganer JoghurtsoB3e und Steinofenbaguette
serviert 13,00€

als Hendlbowl

mit gebratener Maishahnchenbrust
und Brez n Croutons

22,00€

als Garnelen Bowl

mit 3 Stiick Riesengarnelen

24,00€

Brauerei Augustiner

Hell vom Fass
0,251 3,50€
Alkoholfrei
0,51 4,50€
Dunkel
0,51 4,50€
Edelstoff
0,51 4,70€
Pils
0,3l 4,00€
WeiBbier
0,51 4,50€
Radler Dunkel/Hell
0,51 4,50€

0,51 4,50

WMGZ{)@M

gebratenes Zanderfilet
auf herbstlichem Gemiise
mit Butterkartoffeln

28,00€

Saibling im ganzen gebraten

nach “Miillerin Art”
mit Butterkartoffeln
28,00€

6 Stiick groBe Riesengarnelen
in Knoblauchbutter gegart
(im Pfandl serviert)

mit Baguette und Salatgarnitur
24,00€

gebratenes Lachsfilet
in KrebsschaumsoBe

mit Rahmspinat und Reis serviert
26,00€

Erdinger WeiBbrau
Erdinger WeiBbier Dunkel
0,51 4,70€
Erdinger WeiBbier leicht
0,51 4,70€
Erdinger WeiBbier Alkoholfrei
0,51 4,70€
WeiBbier Zitrone
0,51 4,70€
WeiBbier Cola
0,51 4,70€

“Allergene und Zusatzstoffkarte auf Anfrage beim Personal erhdtlich.”




Kiche

Saures Kalbsliingerl
sauer angemacht

serviert mit Semmelknédel
14,00€

Gebackene Milzwurst
mit BratensoBe
und Kartoffelsalat

14,00€

Geschmorte Rindsrouladen
mit Gurkerl, Speck,
Zwiebel und Senf gefillt
serviert mit Kartoffelpiree
28,00€

2 Stiick Kaspressknsdel 48

auf gemischten Blattsalaten L
oder
auf Specksauerkraut

je 16,00€

Herzhafte Kasespatzle
mit Tiroler Bergkase,
Schmelz,- und Réstzwiebel, Rz’
serviert mit Blattsalaten
16,00€

Hausgemachte Fleischpflanzerl
auf BratensoBe
serviert mit Kartoffel, -Gurkensalat

16,00€

Bofflamott
Altbayrischer Rinderbraten
in deftiger RotweinsoBBe
mit Blaukraut und Kartoffelknadel
26,00€

Zart geschmortes Rehragout
in PreiselbeersoBBe

mit Blaukraut und Semmelknédel
26,00€

“Allergene und Zusatzstoffkarte auf Anfrage beim Personal erhdtlich.”

Abbildung ahnlich




“Allergene und Zusatzstoffkarte auf

/\nfmgc beim Personal erhdclich.”

Ofenfrischer Krustenschweinsbraten

in Augustiner BiersoBe
mit Kartoffelknédel und Semmelknédel

19,00€
Schnitzel Wiener Art vom Schwein
mit Pommes Frites,
Preiselbeeren und Zitrone
19,00€
saftig gebratene Entenbrust
in EntensoBe mit Blaukraut
und Kartoffelknédel
28,00€

Martl's Cordon Bleu

mit Speck, Bergkase und Obatzdem gefillt
mit Bratkartoffeln,Preiselbeeren und Zitrone

24,00€
Zwiebelrostbraten vom Chiemgauer Rind

rosa gebratenes Rinderlendensteak
in ZwiebelsoBe mit Réstzwiebeln
und Bratkartoffeln
30,00€

SEEside Filetpfand|

saftiges Schweinefilet in BratensofBe
mit gebratenen Champignons und Speck
auf Butterspatzle
23,00€

Portion Kartoffelsalat 5,00€
Portion Krautsalat 5,00€
Gemischter Salatteller 6,00€
ofenfrische Breze 1,50€
Portion Kartoffelpiree 5,00€
Portion Bratkartoffeln 5,00€
Extra Knodel 2,00€
Portion Gemiise 5,00€
Portion Blaukraut 5,00€
Portion Sauerkraut 5,00€
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Kaiserschmarrn
mit Butter und Zucker karamellisiert
dazu Apfelmus und Zwetschgenroster

Preiselbeeren und Zitrone
16,00€

groBer Germknddel
mit Zwetschgenfiillung

mit VanillesoBe und Mohnzucker
10,00€

Frisch gebackener Apfel,- oder
Topfenstrudel

mit Vanilleeis und Sahne oder VanillesoBe
9,00€

Schokokiichlein mit fliissigem Kern

auf FruchtsoBe mit Vanilleeis uns Sahne
12,00€

Nussknacker
je 1Kugel Walnuss, Haselnuss, Bourbon Vanille

mit karamellisierten Niissen und Sahne

9,00€
HeiBe Liebe

3 Kugeln Vanilleeis

mit heiBen Himbeeren und Sahne
9,00€

Eierlikorbecher
je 1Kugel Walnuss, Schokolade, Vanille

mit Eierlikdr und Sahne
9,00€

Ronnefeldt Tee

English Breakfast, Bergkrauter, Ingwer Zitrone,
Friichteauslose, Griiner Tee, Pfefferminze,
Kamille, Earl Grey
4,20€

“Allergene und Zusatzstoffkarte auf

Anfrage beim Personal erhdtlich.”

unsere Eissorten

Bourbon Vanille, Erdbeere, Schokolade,

Walnuss, Haselnuss, Kaffee, Rum Rosine,
je Kugel 2,00€

Portion Sahne 1,50€

Dinzler Kaffee
Tasse Kaffee 3,40€
Haferl Kaffee 4,70€
Haferl Cappuccino 4,70€
Espresso 2,90€
doppelter Espresso 4,30€
Espresso Macchiato 3,90€
Affogato 4,90€
Francellico 5,90€



Oboefs, Rese &
Kotwein

Hugl Wimmer Hugl Wimmer
Griiner Veltliner : Zweigelt

Osterreich, Qualitatswein, Tognazn Osterreich, Qualitatswein,
Weinviertel 2024 Lugcma Weinviertel 2023

0,11 2,90€ Cascina Ardea, DOP 0,11 2,90€

0,51 11,60€ 0,11 4,20€ . ; . 0,51 11,60€

Bretz 0,21 8 30€ Félix Solis Avantis .

. 0,75l 28,50€ Tempronillo Lenotti
SGUV'9“°“ Blanc Spanien, La Mancha Rosso Passo
Blec‘h’rolsh. Petersberg, QBA 0,11 3,70€ Merlof- Sangiovese IGP
Rheihessen 2024 0,217,40€ Veneto 2023
8,12||48,00%i: 0,751 25,50€ 0,11 3,50€

21 O, Lenotti 0,217,00€
R . : 0,751 24,50€
Barolino Chiaretto
Topf ltalien, DOP Lergenmiiller
(W) weiBer Zweigelt  Venetien 2024 Black Ox red
Weinbauregion Weinland 0113,75¢ Cabernet Sauvignon-
Osterreich 2024 0,217,50€ Tempranillo- Dornfelder
0,11 6,10€ ozl Zftltl: Pfalz 2022
0,751 42,50€ 0,11 5,80€
0,75l 40,50€
WEINSCHORLE ROT/WEISS MIT VELTLINER ODER ZWEIGELT
0,2L 5,00¢€ 0,5L 10,00¢€
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https://felixsolisavantis.com/de/wine/the-guvnor/

Gpeiel & C

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco,

Soda, Orangenscheibe
8,90€

Sarti Spritz
Sarti Rosato, Prosecco,

Soda, Limettenscheibe
8,90€

Sarti Lemon Spritz
Sarti Rosato, Prosecco,

Bitter Lemon , Orangenscheibe
8,90€

Campari Spritz
Campari, Prosecco, Soda

Orangenscheibe
8,90€

Campari Orange
Campari, Orangensaft

Orangenscheibe
8,90€

{\ alkoholfrei

Ramazotti Apperitivo
Arancia 0,0% Alkoholfrei

Ramazotti Aperitivo Arancia 0,0%

Tonic Water, Orangenscheibe
8,90€

Campari Amailfi
Campari, Bitter Lemon

Orangenscheibe
8,90€

Hollunder Spritz
Hollundersirup, Prosecco

Soda, Limettenscheibe, Minze
8,90€

Lillet Wild Berry

Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry
Soda, Beeren
8,90€

“Allergene und Zusatzscoffkarte auf Anfrage beim Personal erhdtlich.”




Gin. Olriskey & C.

Gin 4l Ol hiskey, 4el Rum el

Gordon London dry 4,50€ JIM Beam ,4:50€ Myerss 4,50€

Malfy Lemon 6,00€ Jack Daniel's old nr.7  5,00€ Havana Club 3 Jahre 4,50€

Malfy rosa 6,00€ Four Roses Bourbon  6,00€ Havana Club 7 Jahre 9,00€

The Duke 6,50€ Woodford Reserve  7,00€ Ron Zacapa Sistema Solera 11,50€

Schnitzer London dry 7,50€ (S(/lgl[@ Gma&z 4o @0&%@ 4l

@gm 662{)61/@5/?&/1@/ 4¢f  Clenmorangie 10 Jahre 8,00€ Absolut 4,50€

Hennessy Very Spezial 8,00€ Glenfiddich 12 Jahre 10,00€ 9 Mile 5,00€

Remy Martin VSOP 9,50€ Chivoﬁ Régol 12 Jahre 10,00€ Belvedere 10,00€
Asbach Uralt 4,50€ Dqlwhm.me 15 Jahre 11,00€
Calvados 5,00€ Lagavulin 16 Jahre 14,00€

(S@ﬁb W%ﬂ O,ZZ Coca Cola, Red Bull, Bitter Lemon, Tonic Water, Orangensaft  Flasche je 4,50€

@Wd@ ﬂ@afm & @@ FHasschnaps Stetbuer 2l

Obstler, Williams Birne je 4,00€

Chionseor Febbsterschnipse 2e Otether Sclpschen 2e - Gy, £O, 2

Waldfruchtliksr, O'bé’rler, Mcrille, . Ouzo 5,00€
Halbbitter, Klosterlikér je 6,50€ Williams Birne, Haselnuss je4,50€ Enzian 6,00€

Grappa  7,00€
Lfire 2t Kt -
Edelbiéinde Schnityen 2

Eierlikér, Baileys, Kirsch, Jagermeister  2cl 3,90€ _
Zirbe, Himbeer, Cointreau Ramazotti 4cl 5,90€ Bluforo'ntqe, Ob.s’rler, Marille
Franclico Averna Ac] 590€ Heu, Williams Birne, Haselnuss

je 4,50€ Fernet Branca 2cl 4,20€ je 6,50¢€

“Allergene und Zusatzstoffkarte auf Anfrage beim Personal erhdtlich.”




Shasecco &
Champagner

Valdo Spumante “Orgine” Brut

ist ein eleganter Schaumwein aus der renommierten Valdo-
Kellerei, die fur ihre hochwertigen Proseccos bekannt ist.
Dieser Spumante besticht durch seine brillante, strohgelbe
Farbe und eine feine, anhaltende Perlage, die im Glas tanzt.
In der Nase entfaltet er ein frisches Bouquet mit Noten von
griinen Apfeln, Zitrusfriichten und einem Hauch von weiRen
Blumen. Am Gaumen préasentiert sich der Valdo Vino
Spumante Brut trocken und ausgewogen, mit einer
lebendigen Saure und einem erfrischenden, fruchtigen
Abgang. 0,751 34,00€

Valdo Spumante “Orgine” Rosé Brut

ist ein eleganter und erfrischender Schaumwein, der sich durch
seine zarte rosa Farbe und feine Perlage auszeichnet. Dieser
Wein wird oft aus einer Mischung von Traubensorten
hergestellt, darunter Pinot Noir, und beeindruckt mit einem
fruchtigen Bouquet von Erdbeeren, Himbeeren und einem
Hauch von Zitrusfriichten. Der Brut-Stil bedeutet, dass der Wein
trocken ist, mit einem ausgewogenen Sauregehalt, der ihm eine
lebhafte Frische verleiht. 0,751 36,00€

Prosecco Valdo Cuve de Boe

ist ein exquisiter Schaumwein aus der renommierten Prosecco-
Region im Nordosten ltaliens. Dieser Prosecco wird
hauptsdchlich aus der Glera-Traube hergestellt und zeichnet
sich durch seine lebendige Frische und feine Perlage aus. In der
Nase entfalten sich Aromen von griinen Apfeln, Birnen und
einem Hauch von Zitrusfriichten, die von floralen Noten begleitet
werden. Am Gaumen prasentiert sich der Valdo de Boe mit einer
ausgewogenen Sdure und einer subtilen SiiBe, die ihn zu einem
hervorragenden Aperitif macht. 0,751 40,00€

zstoffkarce auf 4

Veuve Clicquot Yellow Label Brut

ist ein ikonischer Champagner, der fur seine Qualitat und
Konsistenz bekannt ist. Er wird hauptsachlich aus Pinot Noir-
Trauben hergestellt, die dem Champagner seine
charakteristische Struktur und Vollmundigkeit verleihen.
Ergéanzt wird die Mischung durch Chardonnay, das fiir Eleganz
und Finesse sorgt, sowie einen kleinen Anteil Meunier, der
dem Wein Fruchtigkeit und Weichheit verleiht. 0,751 110,00€

Moét Ice Impérial

ist ein innovativer Champagner, der speziell dafiir entwickelt
wurde, auf Eis genossen zu werden. Seine Einzigartigkeit liegt
in der Kombination aus erfrischender Fruchtigkeit und einer
verfihrerischen SiiRe, die durch die Zugabe von Eiswirfeln
noch betont wird. Die Assemblage besteht aus Pinot Noir,
Pinot Meunier und Chardonnay, die dem Champagner seine
kraftige Struktur und sein ausgewogenes Geschmacksprofil
verleihen. 0,751 130,00€

Moét Ice Impérial Rosé

ist ein innovativer Champagner, der speziell entwickelt
wurde, um auf Eis serviert zu werden. Diese einzigartige
Kreation von Moét & Chandon bricht mit traditionellen
Champagner-Konventionen und bietet ein erfrischendes
und modernes Geschmackserlebnis. Der Moét Ice Impérial
Rosé besticht durch seine lebendige Farbe und seine
fruchtigen Aromen, die an rote Beeren wie Erdbeeren und
Himbeeren erinnern, erganzt durch florale Noten und einen
Hauch von Krautern. 0,751 150,00€

Dom Pérignon 2015

ist ein bemerkenswerter Jahrgangschampagner, der die
Quintessenz von Eleganz und Finesse verkdrpert. Dieser
Champagner, benannt nach dem Benediktinerménch Dom
Pérignon, der als Pionier der Schaumweinproduktion gilt,
zeichnet sich durch seine komplexe Aromatik und seine feine
Perlage aus. Der 2015er Jahrgang besticht durch eine
bemerkenswerte Balance aus fruchtigen Noten von
Zitrusfriichten und Steinobst, begleitet von subtilen floralen
und mineralischen Nuancen. 0,75 395,00€
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